A GUATER ANFANG

Ragout fin aus’m Stadl 9.9 Soljanka 8.9
hausgemachtes Gefliigel-Ragout fin hausgemachte Soljanka, Sauerrahm,
mit Worcestersauce und Kiise Zitronenecke und Baguette

iiberbacken, dazu Toastbrot

Gulaschsupp'n 8,9
kriftige Gulaschsuppe mit Schweine-

und Rindfleisch
BROTZEIT & FEIERABEND
N/
Obatzda wie auf da Alm

bayerische Kisespezialitit mit
Camembert, dazu Brezn

10,9

Stadls Brotzeitbrettl

Wurst- und Schinkenspezialitidten, Kase,
Obatzda, Schmalz, Radieschen,
Gewiirzgurken und Zwiebeln, dazu Brot

16,9

Extras: Brezel + 3

Alle Preise in Landeswahrung.




GRUNZEUG

it it Frucht-Chut
Coleslaw-Salat L U 55 mit kruc utney

cremiger Krautsalat mit Karotten

+ gratinierter Ziegenkiise * 7.3

Kleiner Beilagensalat o/ 7.5 Hiitten-Salat &/ 12,0
verschiedene Blatt- und Rohkostsalate verschiedene Blatt- und Rohkostsalate
der Saison und Hausdressing ﬁ, o der Saison und Hausdressing
P
‘” e N .
Gurkensalat 555 _/;A,\ﬁ Py + Hiahnchenbruststreifen + 5.0
Stadls Gurkensalat mit Dill >

AUS'M OFEN & UBERBACKEN

Steak ..au four* 25,9 Hihnchenfilet "Tiroler Art"
Lausitzer Klassiker mit Tiroler

Hiittenflair: Riickensteak mit

Worcestersauce, Zitronenecke, Pommes

25,9
Hiahnchentfilet iiberbacken mit einer

Kise-Sahne-Sof3e, dazu gebackener
Wiirzfleisch und Kise iiberbacken, dazu Blumenkohl und Herzoginkartoffeln

Alpensteak iiberbacken

Saftiges Schweineriickensteak mit
Champignonrahm und wiirzigem
Bergkise liberbacken, dazu
Bratkartoffeln

26,9

VON DA ALM

Stadls Grostl 16,9

Herzhafte Bratkartoffeln mit Speck
und Zwiebeln, dazu ein Spiegelei

Stadls ]éiger—Tagliatelle\dl8,9

Tagliatelle in kriftiger Jigersof3e mit
gebratenen Champignons, verfeinert
mit Weiwein und einem Schuss
Rustikale Kéisespiitzlew’n,() Sahne.

mit Rostzwiebeln

Alle Preise in Landeswihrung.




Stadls Bratwiirstl 15,9

Zwei grobe Bratwiirste auf
Sauerkraut, dazu Kartoffelstampf und
kriftige Bratensolie

Kalbsleber 22.9

gebratene Kalbsleber mit reichlich
karamellisierten Zwiebeln, dazu
Kartoffelstampf

Hirschgulasch 23.3

Hirschgulasch mit Apfelrotkohl, dazu
klassische Knodelscheiben

Rinderroulade 25.9

Rinderroulade, gefiillt mit Zwiebeln,
Speck, Gewlirzgurke und Senf, dazu
Apfelrotkohl und Klof3e

Holzfallersteak aus’m Stadl 22.5

Nackensteak in einer heiBen Pfanne

serviert, mit gebratenen Zwiebeln und

Krauterbutter, dazu Bratkartoffeln

STADL - SCHMANKERL

Siilze vom Schwein 18.9
Schweinskopfsiilze mit einer
hausgemachten Remoulade, dazu
Bratkartoffeln und Gewiirzgurke

Lammhaxe 279

zart geschmorte Lammhaxe auf
Kartoffelstampf und Bratensole

Zanderfilet aus der Pfanne 249
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
mit cremiger DillsoBe, dazu Butterreis
und Gurkensalat

Alle Preise in Landeswihrung.




HOT STONE

Zartes Steak, direkt am Tisch auf heiem Stein gebrutzelt — voller Aroma,
frisch und heif} bis zum letzten Bissen!

WENN GENUSS ZUM ERLEBNIS WIRD!

Rumpsteak 28.9 Rinderfilet 32,9

250 g argentinisches Rumpsteak, selbst 200 g zartes Rinderfilet, selbst auf dem heiflen
auf dem heillen Stein zubereiten, dazu Stein zubereiten, dazu Kriuterbutter, BBQ-
Kriuterbutter, BBO-SoRe, Coleslaw und SoBe, Coleslaw und rustikale Pommes

rustikale Pommes

PR, e

BURGER & CO

Vintage-Burger 195 Veggie-Burger ‘¢ 19,5

Rind 180 g, Salat, frische Gurke, Tomaten- gratinierter Ziegenkése, Rucola, frische
Relish, gebratene Zwiebeln, Stadl- Gurke, Tomaten-Relish, gebratene
BurgersoBe, dazu Pommes Zwiebeln, Frucht-Chutney, dazu Pommes

Extras:
+ Extra: Double Beef Classic Patty 5.9
+ Kase 1.7

+ Spiegelei 2.8

Alle Preise in Landeswihrung.




SCHNITZEL AUS'M STADL

Schnitzel ..Wiener Art* 219 Almschnitzel 24.9
paniertes Schweineschnitzel, Zitrone, knusprig paniertes Schweineschnitzel mit
Preiselbeeren, dazu Pommes wiirzigem Camembert iiberbacken, dazu

Preiselbeeren, ein kleiner Salat und Pommes

Champignon-Rahmschnitzel 23.5
paniertes Schweineschnitzel mit

Champignon-Rahmsofe, dazu
Pommes Cordon bleu aus’m Stadl  26.9

Schweineschnitzel, gefiillt mit herzhaftem
Kochschinken und Kise, knusprig paniert,

e ” 2 , .
Schnitzel ,Hamburger Art” 23.9 dazu Preiselbeeren und Pommes

paniertes Schweineschnitzel
mit 2 Spiegeleiern, dazu Bratkartoffeln

o STADLS SCHNITZEL-DUO

Stadl-Schnitzel-Duett

Zweierlei Hihnchenschnitzel - eines mit Wiirzfleisch und Kise,
das andere mit Spiegelei und Rostzwiebeln, dazu Pommes frites.

26,9

KIDS

.. ich weif} nicht @ 9.9 ... ist mir egal ‘” @ 69
Crispy Chicken - Kkleine, frisch panierte Pommes rot/wei
Hihnchenbrustfilets

.. irgendwas, aber mit Kiise U 9,5
Nudeln mit Tomatensof3e und Kise

Alle Preise in Landeswihrung.




To-go-Verpackung

BEILAGENTAUSCH

0.5

Austauschpreis  als Einzelgericht

Pommes +1,1 6.9

Bratkartoffeln mit Speck +3,5 .

Kartoffelstampf +2,5 ---

Wedges mit Kriauterdip +2,8 8,9

Herzoginkartoffeln +2,5 —

Klo3e mit Bratensof3e +5,5 10,5
FURS ZUCKERGOSCHEL

Nougat-Topfenknodel 8.9
2 kleine Topfenknodel mit
Spekulatiusbrosel, VanillesofSe und Sahne

Tiroler Kaiserschmarrn 9.9
Kaiserschmarrn mit Rosinen, dazu
Vanillesof3e und Apfelmus

Schweden-Eisbecher 8.9

Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikor,
Sahne

Kinder-Eisbecher 45

1 Kugel Eis (Vanille oder Schoko),
Streusel, Sahne

jede weitere Kugel 2,0

Alle Preise in Landeswihrung.




	Cordon bleu aus’m Stadl

