Bitte tragen Sie in die vorgesehenen Kistchen die jeweilige Personenzahl pro Gericht ein.
Wiihlen Sie fiir Ihre gesamte Gruppe:

e 1Vorspeise

e Maximal 5 verschiedene Hauptgerichte

e 1Dessert
Bitte beachten Sie, dass die ausgewihlte Vorspeise und das Dessert einheitlich fiir die
gesamte Gruppe serviert werden. Allergene, Zusatstoffe sind Vor Ort ausgelegt.

A GUATER ANFANG
Gulaschsupp'n 8.9 Anzahl
kriftige Gulaschsuppe mit Schweine-
und Rindfleisch
Soljanka 8. Anzahl
hausgemachte Soljanka, Sauerrahm,

Zitronenecke und Baguette

W/ Obatzda wie auf daAlm 10.9

bayerische Kisespezialitit mit
Camembert, dazu Brezn

Anzahl
GRUNZEUG
) /
Hiitten-Salat N 129 Gurkensalat ) 5.5
verschiedene Blatt- und Rohkostsalate Stadls Gurkensalat mit Dill
der Saison und Hausdressing Anzahl Anzahl
. . 7
Kleiner Beilagensalat L U 7.5 Coleslaw-Salat ) 55
cremiger Krautsalat mit Karotten

verschiedene Blatt- und Rohkostsalate der Saison

und Hausdressing Anzahl Anzahl

Alle Preise in Landeswahrung.




VON DA ALM
Stadls Jager-Tagliatelle w’1&9

Anzahl
Tagliatelle in kriftiger Jigersolie mit gebratenen
Champignons, verfeinert mit Weibwein und einem
Schuss Sahne.
STADL - SCHMANKERL
Anzahl Anzahl
Stadls Bratwiirstl 15,9 Lammhaxe 23.9

Zwei grobe Bratwiirste auf
Sauerkraut, dazu Kartoffelstampf und

zart geschmorte Lammhaxe auf

kriiftige BratensoBe Kartoffelstampf und Bratensof3e

Anzahl

Hirschgulasch 233

Hirschgulasch mit Apfelrotkohl, dazu
klassische Knodelscheiben

Anzahl

Rinderroulade 25.9

Rinderroulade, gefiillt mit Zwiebeln,
Speck, Gewliirzgurke und Senf, dazu

Rotkohl und Klofe
Id
SCHNITZEL AUS M STADL
Schnitzel .Wiener Art* 219 Champignon-Rahmschnitzel 23.5
paniertes Schweineschnitzel, Zitrone, paniertfas Schweineschnitzel mit
Preiselbeeren, dazu Pommes Anzahl Champignon-Rahmsofe, dazu Anzahl
Pommes
Schnitzel ,Hamburger Art" 3 Champignon-Rahmschnitzel 23.5
paniertes Schweineschnitzel paniertes Schweineschnitzel mit
mit 2 Spiegeleiern, dazu Bratkartoffeln , .. Champignon-RahmsoBe, dazu gl

Pommes

Alle Preise in Landeswihrung.




Kalbsleber 22,9

gebratene Kalbsleber mit reichlich
karamellisierten Zwiebeln, dazu

Kartoffelstampf Anzahl

Zanderfilet aus der Pfanne 249
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
mit cremiger Dillsofe, dazu Butterreis

und Gurkensalat
Anzahl

Schweden-Eisbecher 8.9

Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikor,
Sahne

Nougat-Topfenknodel 8.9

2 kleine Topfenknodel mit
Spekulatiusbrosel in Vanillesof3e und Sahne

Anzahl

FUR'S ZUCKERGOSCHEL

Siilze vom Schwein 18.9

Schweinskopfsiilze mit einer
hausgemachten Remoulade, dazu

Bratkartoffeln und Gewiirzgurke
Anzahl

Holzfillersteak aus’m Stadl 225

Nackensteak in einer heillen Pfanne
serviert, mit gebratenen Zwiebeln und

Kriauterbutter, dazu Bratkartoffeln
Anzahl

Anzahl

Tiroler Kaiserschmarrn 99

Kaiserschmarrn mit Rosinen, dazu
Vanillesof3e und Apfelmus

Anzahl

Alle Preise in Landeswihrung.




HOT STONE

Zartes Steak, direkt am Tisch auf heifem Stein gebrutzelt - voller Aroma,
frisch und heif} bis zum letzten Bissen!

bis max. 15 Platten Hot Stone

Anzahl Anzahl
Rumpsteak 28.9 | Rinderfilet 32.9
250 g argentinisches Rumpsteak, selbst 200 g zartes Rinderfilet, selbst auf dem heil’en
auf dem heillen Stein zubereiten, dazu Stein zubereiten, dazu Kriuterbutter, BBQ-
Kriuterbutter, BBO-Sol3e, Coleslaw und Solle, Coleslaw und rustikale Pommes

rustikale Pommes

BURGER & CO

Vintage-Burger 195 Veggi-Burger ‘¢ 19,5

Rind 180 g, Salat, frische Gurke, Tomaten- gratinierter Ziegenkése, Rucola, frische
Relish, gebratene Zwiebeln, Stadl- Gurke, Tomaten-Relish, gebratene
BurgersoBe, dazu Pommes Zwiebeln, Frucht-Chutney, dazu Pommes

Anzahl Anzahl

Alle Preise in Landeswihrung.




Fiir euren Grill
Rumpsteak

marinierte Hihnchenspiefe
marinierter Schweinenacken

verschiedene Wiirstchen

mindestens 8 Personen max. 16 Personen

GRILLEN AM TISCH

Gemeinsam grillen, lachen und geniefen - wie im Urlaub auf der Alm.

GRILLPAKET

Beilagen & dazu
Salat mit Hausdressing
Gemiisevariation
Kartoffelecken mit Dip
Kartoffelsalat
Baguette

Anzahl

Unsere zwei Grilltische bieten jeweils Platz fiir bis zu 8 Personen.

Gemeinsam mit Freunden, Familie oder Kollegen am eigenen Tisch grillen und genief3en.
Thr bestimmt selbst, was auf den Grill kommt und wie ihr euer Fleisch am liebsten mogt.

Krauterbutter
BBQ-SofBe
Ketchup

Senf

38.9

bro Pepsg,,
") 4

"

Ein Grilltisch ist immer nur fiir mindestens 8 Personen zu reservieren !

/;.
B,

Alle Preise in Landeswihrung.




	GRILLEN AM TISCH

